
 

 
 

 

 

 Antipasti / Starters  
 

  

   BRUSCHETTA AL POMODORO E BASILICO   12.5 
 Drei geröstete Brotscheiben mit Tomatenwürfeln | Knoblauch | Olivenöl | Basilikum 
 

 Three toasted slices of bread with diced tomatoes | garlic | olive oil | basil 
  

   SALMONE AFFUMICATO       26.5 
 Geräucherter Lachs mit Zitrone | Zwiebeln | Kapern    
 

 Smoked salmon with lemon | onions | capers 
    

 CARPACCIO DI MANZO       25.5 
Rohes, dünn geschnittenes Rindfleisch mit Grana Padano-Splitter | Zitronensaft | Olivenöl  

  Raw thinly sliced beef with grana padano | lemon juice | olive oil 
 

   ANTIPASTO MISTO Empfohlen für 2 Pers. / Recommended for 2 people   32  
 Verschiedene Vorspeisen: Burrata | Rohschinken | Pikante Salami | Oliven | Gemüse 

  und Bruschetta mit Tomatenwürfeln / Different appetizers: burrata | raw ham | spicy salami 

 olives | vegetables | toasted bread slice with tomatoes 

 

 TARTARE DI MANZO       27 / 34  
Rindstatar mild oder scharf zubereitet, serviert mit Toast und Butter  

 Beef tartare (raw) prepared mildly or spicy, served with toast and butter 
 

 Insalate / Salads 
  

   GRÜNER SALAT Green salad       10 

 
   GEMISCHTER SALAT / Mixed salad      12.5 
  
   NÜSSLERSALAT mit Ei und Brotcroutons (Saisonbedingt)    13.5 
 Lamb's lettuce with egg | bread croutons   
 

   CAPRESE CON BURRATA / Burrata mit frischen Tomaten | Basilikum | Olivenöl 18.8 

 Burrata with fresh tomatoes | basil | olive oil 

  

   INSALATA DELLA CASA / Grosser gemischter Salatteller | garniert mit Ei    18.5 
 Large mixed salad plate, garnished with egg 

       
   RUCOLASALAT mit Grana Padano | Cherrytomaten | Olivenöl | Balsamico  15.8 
 Arugula with grana padano | cherry tomatoes | olive oil | balsamic vinegar 

 

 Suppen / Soups  
  

 ZUPPA PAVESE / Bouillon mit Ei | Grana Padano | Brotcroutons     11 
 Broth with egg | grana padano | bread croutons 
 

 ZUPPA DI POMODORO       11 
 Tomatencremesuppe / Cream of tomato soup 



 

 
 

 

 

 PASTA 
 

 Spaghetti   
 

 

 SPAGHETTI AL POMODORO       20.8 
 Mit Tomatensauce und Basilikum / With tomato sauce | basil         

 
 SPAGHETTI ALLA CARBONARA       23.5 
 Mit Speck | Eigelb | Grana Padano | Rahm  

 With bacon | egg yolk | grana padano | cream   

  
 SPAGHETTI AL PESTO       22.8 
 Mit hausgemachter Basilikumrahmsauce / With homemade basil cream sauce  
 
 SPAGHETTI ALLE VONGOLE       26.8 
 Mit Venusmuscheln | Olivenöl | Knoblauch | Petersilie  

 With clams | olive oil | garlic | parsley 

 

 Penne  
   

 PENNE DON ALFREDO       23.8 
 Mit Rahmsauce | Schinken | Knoblauch / With cream sauce | ham | garlic 

 
 PENNE ALL’ARRABBIATA       21.5 
 Mit scharfer Tomatensauce | Knoblauch / With spicy tomato sauce | garlic   

 
 PENNE AL LIMONE          26.8 
 Mit Zitronenrahmsauce | Crevetten | Petersilie  

 With lemon cream sauce | shrimp | parsley 

 

 Pappardelle  
 

 PAPPARDELLE SARONNO      28.8 
 Breite Nudeln an einer Kräuter-Rahmsauce mit Kalbfleisch und gemischten Pilzen 
 

 Wide pasta in a herb creamy sauce with veal | mixed mushrooms  
 

 PAPARDELLE AL SALMONE       27.8 
 Breite Nudeln an einer Tomatenrahmsauce mit Rauchlachs 

 Wide pasta in a creamy tomato sauce with smoked salmon   

 
 

 

 

Kleine Portion 2.00 günstiger 
Small portion 2.00 reduction 

 

Vegetarische Gerichte 

Vegetarian dishes 

 

 



 

 
 

 

 

 Tagliatelle  
   

 TAGLIATELLE AI FUNGHI PORCINI TARTUFATI      25.8 
Mit Steinpilzen | Knoblauch | Kräutern | Weisstrüffelöl  

 With porcini mushrooms | garlic | herbs | white truffle oil 
 

 TAGLIATELLE DONNA ROSA        25.8 
 An einer Rahmsauce mit Oliven | Salbei | Rohschinken 

 In cream sauce with olive | sage | raw ham 
 

 TAGLIATELLE BOLOGNESE        23.8 
Mit würziger Rindshackfleischsauce  

 With ground beef sauce    
 
 

 I Ripieni  
   

 RAVIOLI DI BURRATA      26.5 
   Mit cremigem Frischkäse gefüllt | Basilikum-Pesto | Cherrytomaten  

 Filled with cream cheese | on cherry tomatoes | basil pesto   
  

 LASAGNE AL FORNO       24.8 
 Hausgemachte Lasagne mit Rindhackfleisch | im Ofen überbacken 

 Homemade lasagna with beef filling | baked in the oven 

 

 Gnocchi  
  

 GNOCCHI PADDOCK gratiniert mit Käse | Schinken | Rahm   24.8 

 Gratinated with ham | cheese | cream 
 

 GORGONZOLA      23.8 
 Mit Gorgonzolarahmsauce   

 With gorgonzola cream sauce 

 
 

 Risotto       
  

 RISOTTO AI FUNGHI MISTI      25.5 
 Weissweinrisotto mit gemischten Pilzen  

 White wine risotto with mixed mushrooms 

 
 RISOTTO MARINARA       27.8 
 Weissweinrisotto mit Meeresfrüchten und Petersilie  

 White wine risotto with seafood | parsley   

 
 

 
 



 

 
 

 

 

 

 PIZZA 

Pizza / Vegetariane  
   

 FORNARINA CON BURRATA       21.8 
 Pizzateig | Rucola | Cherrytomaten | Burrata | Olivenöl 
 Pizza dough with arugula | cherry tomatoes | burrata | olive oil  
 

 MARGHERITA       18.5 
 Tomatensauce | Mozzarella Fior di Latte        
 

 BUFALINA       25.5 
 Tomatensauce | Mozzarella Fior di Latte | Cherrytomaten | Bufala-Mozzarella | Basilikum  

  Tomatoes | mozzarella | cherry tomatoes | bufala mozzarella | basil 
  

 GIARDINO      23.8   
        Tomatensauce | Mozzarella Fior di Latte | verschiedenes Gemüse | Champignons  
 Tomatoes | mozzarella | vegetables | mushrooms 
 
 

 FIORENTINA        23.8   
 Tomatensauce | Mozzarella Fior di Latte | Spinat | Ricotta | Knoblauch 

 Tomatoes | mozzarella | spinach | ricotta-cheese | garlic 
 

QUATTRO FORMAGGI        22.5 
 Tomatensauce und vier verschiedene Käsesorten / Tomatoes | four different cheeses 
 

 Pizza / Carne / Fleisch 
 

 PROSCIUTTO       22.5 
 Tomatensauce | Mozzarella Fior di Latte | Schinken / Tomatoes | mozzarella | ham 
 

 PICCANTE | Tomatensauce | Mozzarella Fior di Latte | pikante Salami   23.8 
 Tomatoes | mozzarella | spicy sausage 
 

 QUATTRO STAGIONI       24.8 
 Tomatensauce | Mozzarella Fior di Latte | Schinken | Champignon | Artischocken | Oliven 

 Tomatoes | mozzarella | ham | mushrooms | artichokes | olives 
 

 PROSCIUTTO E FUNGHI       23.5 
  Tomatensauce | Mozzarella Fior di Latte | Schinken | frische Champignons 

 Tomatoes | mozzarella | ham | fresh mushrooms 
 

 PROSCIUTTO E GORGONZOLA       23.8 
 Tomatensauce | Mozzarella Fior di Latte | Schinken | Gorgonzola 

 Tomatoes | mozzarella | ham | gorgonzola 
 

 AL CRUDO       24.8 
 Tomatensauce | Mozzarella Fior di Latte | Rohschinken / Tomatoes | mozzarella | raw ham 
  

CALZONE * Zugedeckte Pizza / covered pizza     24.8 
Tomatensauce | Mozzarella Fior di Latte | Schinken | Artischocke | Oliven | Pilzen  

 Tomatoes | mozzarella | ham | artichoke | olive | mushrooms  

 



 

 
 

 

 

 Pizza / Mare / Meer  
 

 

NAPOLI       22.8 
 Tomatensauce | Mozzarella Fior di Latte | Sardellen | Kapern  

 Tomatoes | mozzarella | anchovies | capers   

 

TONNO      23.8 
 Tomatensauce | Mozzarella Fior di Latte | Thunfisch | Zwiebeln  

 Tomatoes | mozzarella | tuna | onions   

 

 GAMBERETTI      27 
 Tomatensauce | Mozzarella Fior di Latte | Crevetten | Knoblauch | Petersilie 

 Tomatoes | mozzarella | shrimps | garlic | parsley 

 

FRUTTI DI MARE      26.8 
Tomatensauce | Mozzarella Fior di Latte | Meeresfrüchte | Knoblauch 

 Tomatoes | mozzarella | seafood | garlic 

 
 

 House Specials / Speciali  
 

 

 PADDOCK     24.8 
  Tomatensauce | Mozzarella Fior di Latte | Rinderhack | Peperoni    
 Tomatoes | mozzarella | ground beef | fresh paprika  
 

 KÜSE      25.8 
 Tomatensauce | Mozzarella Fior di Latte | Schinken | Speck | Zwiebeln | Knoblauch 

 Tomatoes | mozzarella | ham | bacon | onions | garlic 
  

 BRESAOLA      27.5 
 Tomatensauce | Mozzarella Fior di Latte | Rucola | luftgetrocknetes Rindfleisch 

 Grana Padano-Splitter | Olivenöl / Tomatoes | mozzarella | arugula | air dried beef  

 grana padano cheese | olive oil 
 

 GENOVESE      25.8 
  Mozzarella Fior di Latte | Cherrytomaten | Basilikum-Pesto | Burrata  

 Mozzarella | cherry tomatoes | basil-pesto | burrata 
  
 DON ADAMO       26.5 
 Tomatensauce | Mozzarella Fior di Latte | pikante Salami | Zwiebeln  

 Gorgonzola | Grana Padano 

  Tomatoes | mozzarella | spicy sausage | onions | gorgonzola | grana padano 
 

 LA BARCA      27.8 
 Tomatensauce | Mozzarella Fior di Latte | Steinpilze | Rohschinken  

 schwarze Oliven | Knoblauch | Rucola 

 Tomatoes | mozzarella | porcini mushrooms | raw ham | olive | garlic | arugula 

   
Kleinere Pizza 2.00 günstiger / Small Pizza 2.00 reduction 

Vegetarische Pizza / Vegetarian Pizza 

 



 

 
 

 

Alle Preise in Schweizer Franken, inkl. MwSt. 

All prices in Swiss francs, including VAT. 

 

 Carne / Fleischgerichte / Meat Dishes   
 

 PETTO DI POLLO AL GORGONZOLA      30 
 Pouletbrust an Gorgonzola-Champignonsauce | Nudeln 

 Chicken breast with gorgonzola-mushroom-sauce | served with pasta  

 
 FILETTO DI MANZO      49.5 
 Rindsfilet an grüner Pfeffersauce | Kartoffel-Kroketten | Gemüsegarnitur 

 Beef fillet with green pepper sauce | served with potato croquettes  

    
 RINDSENTRECOTE       42 

Rindsentrecôte vom Grill mit Kräuterbutter | Pommes frites  

 Grilled beef entrecôte | herb butter | french fries 

  
  PICCATA ALLA MILANESE       33 
 Schweinspiccata serviert mit Tomatenspaghetti 

 Pork piccata | served with tomato spaghetti 

 
  PANIERTES SCHNITZEL       30 

 Schweinsschnitzel paniert serviert mit Pommes frites 
 Breaded pork schnitzel | served with french fries 

 
 

 

 Pesci / Fischgerichte / Fish Dishes  
 
 TRANCIO DI SALMONE       36 
 Gebratene Lachstranche | Weissweinrisotto | Gemüse   

 Fried salmon slice | white wine risotto | vegetables 

 
 GAMBERONI                42 
 Gebratene Riesencrevetten mit Peperoncini | Knoblauch | Cherrytomaten  

       serviert mit Weissweinrisotto 

 Fried king prawns with peperoncini | garlic | cherry tomatoes | white wine risotto 

 
  

 

 
 

 
 

 

 

 
 

 

 



 

 
 

 

 

 

Dessert / Dolci  
 
Tiramisu 
Mit Kaffee getränkte Löffelbiskuits und Mascarpone-Creme,      12.0 

bestäubt mit Kakaopulver  

 

Panna cotta ai frutti di bosco  11.5 
Hausgemachtes Rahmpudding mit Waldbeersauce und Rahm  

 

Schokoladenkuchen           12 
Warmes Schokoladenküchlein mit flüssigem Schokokern und  

Vanille-Rahmglace 

 

I Gelati  
 

Coppa Caramello            11.5 
Vanille -und Caramel-Rahmglace mit Caramelsauce und Rahm   
  
Coppa Caffè            9.5 
Cafe-Rahmglace mit Rahm  
 

Coppa Denemark           11.5 
Vanille-Rahmglace mit Schokoladensauce und Rahm 
 

Coppa Baileys           12.5 
Vanille- und Cafe-Rahmglace mit Baileys und Rahm 
 

Sorbetto Limone           10.5 
Zitronensorbet mit Wodka  

 

 

Einzelne Kugel nach Ihrer Wahl  
Café / Erdbeere / Schokolade/ Stracciatella/ Vanille/ Caramel/ 

Pistazie/ Sorbet:  Mango-Passionsfrucht/ Zitrone/ Zwetschge 

 

Preis pro Kugel  4.00 

Rahmzuschlag  1.50 



 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

  
 
 
 
 

  
 

 

Allmendstrasse 2, 3600 Thun 

Telefon 033 222 22 30 

www.restaurant-labarca.ch  
 
 


